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ANEXO 9 - ESPECIFICACIONES MINIMAS TECNICAS

1. Especificaciones Mínimas Técnicas de los Alimentos Agropecuarios:

La Agencia Nacional de Contratación Pública - Colombia Compra Eficiente relaciona a continuación las condiciones técnicas mínimas de los productos que deben cumplir los Proveedores en la Operación Secundaria del Catálogo para la adquisición de canastas populares en el departamento de Nariño. 
[bookmark: _Toc140139141]Tabla 1. Especificaciones Técnicas de los Alimentos
	Producto
	Especificaciones Técnicas
	Unidad de Medida
(Presentación)

	Papa
	Variedades: Capira, superior o Parda.
	Kilogramo

	
	Tipo Comercial, Sin lavar
	

	
	Fitosanidad: Los tubérculos deberán ser de consistencia firme, estar sanos y presentar aspecto fresco, estar libres de plagas, enfermedades y daños causados por ellas (gusanos, hongos, bacterias, entre otros). Deben estar libres de cualquier olor, sabor, humedad o material extraño.
	

	
	Realizar filtro de calidad para garantizar que el producto cumpla con los estándares de calidad (Papa de excelente calidad, con tamaño de 4cm en adelante, libre de plagas, daños mecánicos, tierra en exceso, daños por el sol y la humedad, muñequeadas deben ser hasta un 5% en bulto).
	

	
	Normas específicas de referencia: NTC 341, NTC 341-2, NTC 341-3
	

	Arveja
	Tipo y Variedad: Arveja verde en vaina pastusa
	Kilogramo

	
	Fitosanidad: Vainas libres de plagas (gusanos, hongos, bacterias, entre otros) y deben estar libres de cualquier olor, sabor, humedad o material extraño.
	

	
	No debe tener deterioro en su color, olor y apariencia debido a exceso de humedad, no deben tener indicio de ataque causado por hongos.
	

	
	Norma específica de referencia: NTC 1250
	

	Panela
	Panela morena, redonda o cuadrada, de 500 gramos o 1.000 gramos, en ladrillo o en tapas con termo encogible.
	Kilogramo

	
	Requisitos normativos: Resolución 779 de 2006
	

	Limón
	Variedad: Limón Tahití
	Kilogramo

	
	Tipo: de primera y de segunda
	

	
	Con tolerancia hasta el 10% de golpe de sol
	

	
	Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color característicos de la variedad. Homogéneos en variedad y tamaño, libres de cualquier olor, sabor, humedad o material extraño, libres de daños, enfermedades, magulladuras, cortes, cicatrices, insectos o cualquier daño ocasionado por éstos. Deben estar frescos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el pedúnculo cortado de raíz.
	

	
	Norma específica de referencia: NTC 4087
	

	Coco
	Coco Típico Grande fresco para consumo (Limpio)
	Kilogramo

	
	El producto no debe presentar signos de descomposición o daño y su estado de madurez debe ser óptimo para el consumo. Deben estar libres de cualquier olor, sabor, humedad o material extraño.
	

	Lechuga
	Variedades: Batavia o Crespa
	Kilogramo

	
	Hojas ligeramente abollonadas, onduladas, de bordes rizados, consistentes y crujientes. Forma un
cogollo voluminoso, redondo y denso.
	

	
	Debe estar fresca, sanas y libre de cualquier humedad anormal exterior, no debe presentar indicios de deshidratación, libre de plagas, aspecto producto recién cosechado. Deben estar libres de cualquier olor, sabor, humedad o material extraño.
	

	
	Norma específica de referencia: NTC 1064. 
	

	Coliflor
	Fresco y libre de cualquier humedad anormal exterior, su consistencia debe ser compacta y sin zonas blandas. Deben estar sanas, limpias, desprovistas de humedad exterior anormal y sin olores ni sabores extraños. 
	Kilogramo

	
	Debe presentar un color verde en sus hojas y tallo. Deben estar exentas de defectos como manchas, ataque de plagas, enfermedades u otros daños físicos.
	

	
	Norma específica de referencia: NTC 1374. 
	

	Tomate
	Variedades: chonto y larga vida.
	Kilogramo

	
	La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa jugosa, sin arrugas y sin señales de marchitamiento. Sin manchas externas, sin indicios de infección internas y/o externas producidas por microorganismos sin rupturas de epidermis, sin asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos tóxicos de fumigación, sin rajaduras radiales, sin daños fisiológicos y sin indicios de putrefacción.
	

	
	Normas de referencia específicas: NTC 1103-1, NTC 1103-2, NTC 1103-3. 
	

	Mazorca
(Chócolo Mazorca)
	Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades, residuos químicos, sin olores extraños.
	Kilogramo

	
	Entera y sana con la forma característica, de aspecto fresco, libre de ataque de insectos,
	

	
	enfermedades, libre de magulladuras y recubierto todo el eje de granos. No debe contener contaminantes de tipo físico, químico y microbiológico que afecten la salud y debe estar exento de sabores y olores extraños.
	

	
	Norma de referencia específica: NTC 366.
	

	Cebolla Larga
	Variedad: Cebolla junca pastusa.
	Kilogramo

	
	No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe estar libre de daños causados por plagas con la epidermis exterior completa y no presentar indicios de pudrición o magulladuras. 
	

	
	El tallo debe estar entero y sano con la forma característica, de aspecto fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades.
	

	
	Norma de referencia específica: NTC 1222
	

	Brócoli
	Fresco y libre de cualquier humedad anormal exterior, su consistencia debe ser compacta y sin zonas blandas. Deben estar sanas, limpias, desprovistas de humedad exterior anormal y sin olores ni sabores extraños. 
	Kilogramo

	
	Debe presentar un color verde en sus hojas y tallo. Deben estar exentas de defectos como manchas, ataque de plagas, enfermedades u otros daños físicos.
	

	
	
	
	

	Acelga
	Hojas consistentes y crujientes.
	Kilogramo
	

	
	Debe estar fresca, sanas y libre de cualquier humedad anormal exterior, no debe presentar indicios de deshidratación, libre de plagas, aspecto producto recién cosechado. Deben estar libres de cualquier olor, sabor, humedad o material extraño.
	
	

	
	
	
	

	Frijol
	Tipo y Variedad: Fríjol verde cargamanto
	Kilogramo
	

	
	Fitosanidad: Vainas libres de plagas (gusanos, hongos, bacterias, entre otros) y deben estar libres de cualquier olor, sabor, humedad o material extraño.
	
	

	
	No debe tener deterioro en su color, olor y apariencia debido a exceso de humedad, no deben tener indicio de ataque causado por hongos.
	
	

	
	Norma de referencia específica: NTC 871
	
	

	Otros Productos
	Serán las especificaciones técnicas definidas por Colombia Compra Eficiente.
	

	Requisitos normativos generales y comunes: Resolución 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Protección Social, Resolución 224/2007 de Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural. Concepto sanitario emitido por el ICA (productor) y por la Secretaría de Salud de la jurisdicción para la distribución, expendio y transporte. NTC 1291 y NTC 5422. Las demás normas, resoluciones que las modifiquen, sustituyan o adicionen.
	


Fuente: Colombia Compra Eficiente
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